
 

 

 

Formule N°1 :25.50€* 

 

Feuilleté fromage de chèvre  

Ou 

Encorné de Jambon légumes en macédoine  

Ou 

Terrine du jour et son chutney  

---------------------------- 

 
Merlu à peau sauce Bercy 

Ou 

Sauté de porc 

Ou 

Poulet sauce Robert  

---------------------------- 

 

Bavarois aux fruits de saisons et son coulis 

Ou  

Mousse aux deux chocolats et son craquant 

Ou 

Feuilleté aux pommes caramélisées.  

*(1/4 vin et café compris) 



      Formule N°2 : 29.90€* 

Salade de chèvre chaud et ses petits rillons  

Ou 

Feuilleté de saumon à l’oseille 

Ou 

Terrine de poisson sur coulis de tomate 

---------------------------- 

 

Canard zest d’orange sauce aigre douce  

Ou 

Cabillaud déglacé d’algue beurre blanc  

Ou 

Mignon de porc à la Saint Malo 
 

Ou 
 

Pavé de saumon atlantique sauce crustacés 
---------------------------- 

 

Tiramisu aux fruits rouges  

Ou  

Omelette norvégienne flambée au rhum  

Ou 

Pommes au four douceur glacée à la vanille  

Ou  

Reflet fruits rouge  

*(1/4 vin et café compris) 



 

 

 

Formule N°3 : 35.50€* 

 

Tiramisu de crabe et tartare de tomates 

Ou 

Opéra de saumon jus de persil citronné 

Ou 

Foie gras mi- cuit gélatine de poire et son briochon  

---------------------------- 

 

Veau tandoori en émulsion  

Ou 

Bar croustillant jus d’agneau  

Ou 

Tournedos aux girolles et son jus de truffes 
 

---------------------------- 

 

Poire rôti au vin de Touraine réduit en sirop  

Ou  

Croustillant de fruits de saison en brick et son coulis  

Ou 

Croquant chocolat et nougat  

*(1/4 vin et café compris) 
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